
 
 

 
V

IN
H

O
D

O
 D

O
U

R
O

T
IN

T
O

2
0

19 DATA DA VINDIMA
2019

TIPO DE VINHO
Vinho tranquilo Douro D.O.C.

ORIGEM E SUB-REGIÃO
Douro – Cima Corgo

CASTAS
Variedades tradicionais da Região
Demarcada do Douro, onde  
predomina a Touriga Nacional,  
Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto 
Cão e Tinta Francisca 

VINIFICAÇÃO
Apanha das uvas à mão em 
caixas de 25 kg; pré-selecção 
dos cachos à entrada; prensagem 
suave; fermentação a temperatura  
controlada 

ENVELHECIMENTO
Estágio em madeira usada de uma
parte do lote, restante lote estagia
em inox

COR
Rubi

   

AROMA

SABOR

TEMPERATURA IDEAL PARA
SERVIR 
16 - 18 ºC

RECOMENDAÇÕES DE
CONSUMO
Guardar a garrafa deitada ao abrigo 
da luz; o vinho foi filtrado, está 
pronto para ser consumido e melhora
com a idade; depois de abrir a garrafa
é aconselhável bebê-la nas 24 horas
seguintes   

 

Teor alcoólico (% vol.): 14
Açúcar total (g/l): 0,6
PH: 3,66
Acidez total (g/l): 5,2

Muito intenso num ano de grande 
maturação onde se encontram aromas
de figos secos, uvas passas e notas de
mentol e sálvia 

Na boca é um vinho muito encorpado,
taninos macios e boa acidez dando-lhe
frescura e fazendo um conjunto muito
harmonioso
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